FICHA TECNICA DE PRODUTO
QUEIJO DE OVELHA_ECABRA CURADO

Identificagdo do Produto

Queijo curado, de pasta
semimole, branco marfim, com
alguns olhos pequenos, aroma e
sabor acentuado, obtido

por esgotamento lento da
coalhada, apds a coagulacdo
do leite cru de ovelha e cabra
por ac¢do do coalho animal.

Casca ou crosta: cor amarela,
bem formada, fina e lisa.

Formato: cilindro baixo (prato),
regular, com ligeiro
abaulamento lateral e bordos

Ingredientes definidos.
LEITE cru de ovelha e cabra, sal e coalho animal. o oy, W

Condi¢Ses de Conservagdo e transporte

) Dimensoes:

Conservar e transportar a temperatura fresca e ambiente seco. Diémetro - de 13 a 15 cm

. i =l Altura-de 4a8cm
Caracteristicas Microbiolégicas Merendeira:
Pardmetro Critério de aceitacdo Método Analitico DiGmetro-de 8 a 10 cm
Staphylococus coagulase positiva m<1x10* e M<1x10° (ufc/g) EN/ISO 6888-2 Altura -de 5a8cm
Listeria monocytogenes Ausente em 25g EN/ISO 11290-1 Quantidade liquida:
Salmonella sp. Ausente em 25g EN/ISO 6579 Entre 0,800kg a 0,900kg

De acordo com o Reg. (CE) N2 2073/2005 de 15 de Novembro de 2005 com as alteragdes introduzidas pelo Reg. N2 Merendeira: Entre 0,300kg a 0400kg

1441/2007 de 5 de Dezembro de 2007.

Organismos Geneticamente Modificados Declaragéo Nutricional - Val. Médios por 100g

Energia: 1679kj/ 404kcal

De acordo com o Regulamento (CE) 1829/2003 de 22 de Setembro de 2003, o produto n3o é :
geneticamente modificado e ndo contém ingredientes cujos valores obriguem a sua indicacdo na Lipidos: 31,0g

rotulagem. dos quais saturados: 14,0g

Hidratos de carbono: 1,39g

Aler§énios

dos quais aguicares: <0,26g
Proteinas: 22,0g
Sal: 2,69g

De acordo com o Reg.(UE) n.2 1169_2011, a palavra leite na lista de ingredientes deve ser realgado
através duma grafia que a distinga claramente da restante lista de ingredientes. Este realce
encontra-se na rotulagem assim como nesta ficha de produtos.

Consumidor-Alvo/ Condigdes de Utilizagio

Toda a populagdo em geral, desde criangas a idosos, que ndo tenha restricdo médica ou outras ao consumo de
algum dos ingredientes que o componham. O produto esté pronto a comer.

Rotulagem Validade

Mengdes a constar no rétulo: 8 meses nas condi¢8es de conservagdo recomendadas.

* Denominagdo de venda

o Lista de ingredientes Forma de Expedi¢io

* Marca de identificagdo N&o pré-embalado Pré-embalado

* Identificagéo do fabricante Apenas com rétulo Embalagem Primdria

* Lote (Expedido em caixa) Embalado em folha de papel vegetal

* Data de durabilidade minima (mmaaaa)
¢ CondigGes de conservagdo
* Origem do leite: (de acordo com rétulo)

Embalagem Secundéria

Caixa de cartdo




