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DOISPONTOCINCO Reserva
Tinto 2012

O nosso reserva € um culminar de duas grandes castas, que nesta
regidao se caraterizam de uma forma muito diferente: a Touriga
Nacional com boa acidez e as suas notas de bergamota bem
presentes; e a Tinta Roriz que em altitude apresenta um carater
intenso, taninos bem presentes e ao mesmo tempo uma elegancia
Unica.

Estas duas castas vinificadas em separado, sdao aprimoradas em
barrica onde fazem a fermentacao malolatica e permanecem cerca
de 9 meses, conseguindo-se, assim, que a frescura deste vinho
aliada a barrica o torne bastante envolvente na boca.

Depois de ser engarrafado ficou 24 meses em garrafa até sair para o
mercado.

Notas de Prova

Cor retinta, aroma a fruta vermelha com toques de pimenta e
flores silvestres, com boca elegante e poderosa com ligeiro toque
abaunilhado, equilibrado na acidez, taninos delicados num final de
boca prolongado.

Vinificacao

Vinificado pelo processo tradicional com maceracdo prolongada
em cubas de inox com temperaturas de fermentacao controlada de
26°C. Estagio em barricas de carvalho francés, onde permaneceu
durante 9 meses, seguido de estagio em cuba de inox de 4 meses e
posterior repouso em garrafa.

Informacao Técnica

Vinho. doispontocinco Reserva Tinto
Produtor. 2.5 Vinhos de Belmonte, Lda
Regido. Beira Interior

Denominacao. DOC Beira Interior dOlS 1 CinCO
Tipo de Solo. Granitico-arenoso ot
Ano. 2012 vinha tinto | vin rouge | red wine
Producao. 7300 garrafas 0,75L RESERVA 201

Endlogo. Anselmo Mendes e Patricia Santos
Castas. Tinta Roriz e Touriga Nacional

2-5 VINHOS ~

DE BELMONTE, 1 DA FRODUCT OF MARTUGAL

Alcool. 13,5% vol.

Acidez Total. 5,52 g/L em acido tartarico
pH. 3,74

Acucares Residuais. 1,9 g/L

Acondicionamento. Caixa de cartao com 6 garrafas




